
  Öl, vin & övrig dryck 
 

Vita viner / White wines 
 
Skeppets vita        95:-/380:- 
Solitär Riesling Trocken, Riesling, Germany    110:-/440:- 
ARA, Sauvignon Blanc, New Zealand              460:- 
Take it to the Grave, Pinot Grigio, Australia             475:- 
Chanson Petit Chablis, France              590:- 
 

Röda viner / Red wines 
 
Skeppets röda        95:-/380:- 
Le Versant, Pinot Noir, France     110:-/440:- 
Toso, Barbera d’Asti, Italy              460:- 
Il Grande Vivati, Primitivo, Italy              475:- 
Coto Mayor, Rioja, Spain              510:- 
 
 

Rosé viner / Rosé wines 
 
Skeppets rosé        95:-/380:- 
Lyv, Grenache, Cinsault, Syrah, France                                   390:- 
 

Mousserande / Sparkling wine 
 
Skeppets mousserande      105:-/495:- 
Champagne Drappier Carte d’Or Brut, France             695:- 
 

Öl / Beer 

 
Melleruds Pilsner, 4,8% (On Tap), Sweden Mellerud              65:- 
Mariestads Export, 5,3%, Sweden Mariestad               75:- 
Nils Oscar India Ale, 5,3% (GF) Sweden Nyköping               75:- 
S:t Eriks IPA, 5,3%, Sweden Stockholm               75:- 
Wisby Weisse, 5,2%, (Wheat beer) Sweden Gotland              80:- 
Kallholmen Harvest Time, 5,3%, Sweden Skellefteå                  65:- 
LoLa IPL, 5,0%, Sweden Stockholm/Grängesberg                     60:-                        

 
 
 
 
 

 
 
 

 

Läsk / Soft drinks 
30:- 

 
Coca Cola 
Coca Cola Zero 
Fanta 
Sprite 
Orange juice 

 
 

 

Kaffe / Coffee 
 
 

Kaffe/Te  28:- 
Single Espresso 30:- 
Double Espresso 35:- 
Cappucino  38:- 
Caffe Latte  38:- 

 
 



Förrätter/Entrées 
 

Toast Skagen 
med löjrom på grillad surdegsbröd  

Shrimp Skagen  
with whitefish roe on sourdough bread 

155:- 
  
Plocktallrik 

Gravad lax, skagen med löjrom, rökt renstek, älgkorv,  
sill, västerbottenost och tunnbröd 

Swedish platter 
Gravlax, Skagen with white fish roe, smoked reindeer,  

moose sausage, herring, västerbotten cheese and crisp bread 
175:- 

 
Krämig Burrata 

serveras med pistachenötter, körsbärstomater,  
olivolja och balsamicocreme 

Creamy Burrata  
with pistachios, cherry tomatoes,  

olive oil and balsamic cream 
155:- 

 

Varmrätter/Mains 
 

 Grillad Rib Eye steak  
med rödvinssky, tryffelsmör, baconlindad sparris och röstikroketter 

Grilled Rib Eye steak 
with red wine jus, truffle butter, bacon wrapped asparagus and croquettes  

285:- 
 

Halstrad gösfilé 
serveras med brynt hollandaisesås, räkor och  

delikatesspotatis, toppad med forellrom 
Grilled pike-perch 

served with browned hollandaise sauce, shrimp,  
potatoes, topped with trout roe  

265:- 
 

Köttbullar med hemlagat potatismos 
med rårörda lingon, pressgurka och gräddsås 

Swedish meatballs with homemade mashed potatoes,  
cream sauce, pickled cucumbers and lingon berries 

225:- 
 

Tortellini fylld med mozarella & tomat 
serveras i vitvinssås med pinjenötter och parmesan 

Tortellini filled with mozarella & tomato 
served in white wine sauce with pine nuts and parmesan 

225:- 
 
 

 Fråga gärna personalen angående allergier. / Please ask our staff about allergies 



Desserter/Desserts 
 
 

Chokladfondant med kokosglass 
Chocolate fondant with coconut flavoured ice cream 

85:- 
 

Cream Catalana 
75:- 

 
Tiramisu 

65:- 
 

Osttallrik 
Cheese platter 

195:- 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 Fråga gärna personalen angående allergier. / Please ask our staff about allergies 

Tilltugg/Sides 

 
Grönsallad   35:- 

Side salad 

Tomatsallad   35:- 

Tomatoe salad 

Oliver/Cornichons   50:- 

Olives/Cornichons 

Pommes frites med aioli  65:- 

French fries with aioli 

Vitlöksbröd                        55:- 

Garlic bread 

 

Chilinötter/Jordnötter  30:- 

  Chilli nuts/Peanuts 

 


