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Gratinerad hummer med vitlokssmor & brioche
(Klassisk gratinerad hummer med citron, persilja och rostad brioche)

Rédbetscarpaccio med chévrekrdm, honung & valnétter (Vegetarisk)
(serveras med ruccola och Iéttsyrlig vinaigrette)
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Oxfilé med potatisgratéing, rédvinssés & rostad schalottenldk
(Serveras med smérslungad grénkdl)

Ugnsbakad torskrygg med champagnesds, fankdl & mandelpotatispuré

Svamptortellini med Karl-Johansés (Vegetarisk)
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Chokladfondant med vaniljglass & hallonkompott
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